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JACK

LEICHT ZU BESCHICKEN MIT DEM
MANUELLEN BELADER JACK!

Der Matador® MDE macht Ihr Leben
leichter mit dem optionalen ma-
nuellen Belader JACK. Beschicken
in bequemer Arbeitshohe, mihe-
los auf die gewinschte Herdhdhe
fahren, Abziehapparat einschieben
und von Hand abziehen. Und ge-
nauso einfach geht das Entladen.
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= Arbeitserleichtung = Optimale Auslastung der
Entlastung der Mitarbeiter von Ofenkapazitaten
schwerer, korperlicher Arbeit Energieeinsparung
Zeitgewinn hohere Produktivitat
= Einfache Bedienung m Hochste Sicherheitsstandards
Fir 1-fach breiten Etagenbackofen MATADOR
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Fir doppelt breiten Etagenbackofen MATADOR
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