


EL TRANSPORTADOR CON BANDA DE SOPORTE INFERIOR LLEVA
LOS PRODUCTOS SUMERGIDOS A TRAVES DE LA FREIDORA, Y LOS
TRANSPORTA AUTOMATICAMENTE HACIA EL FINAL. jGRACIAS AL
FREIDO POR INMERSION, EL TIEMPO DE FRITURA SE ACORTA HASTA

EN UN 40%!' CARGAR, SUMERGIR, RETIRAR. ;TODO LO HACE AU-
TOMATICAMENTE LA DLA!

= Pantalla de control de cristal con 7 programas m Filtro de aceite

= El control digital de calentamiento permite una tempe- = Dispensador automatico
ratura estable y por lo tanto reduce la absorcion de = Disponibilidad de diversas bandas de alimentacion y
grasa de transporte

» Reduccion del tiempo de funcionamiento y de freido = Mayor potencia de calentamiento para usos extremos
hasta en un 40% a través de la banda de freido por

. - = Soluciones personalizadas de carga y descarga
inmersion
) . = Sistemas especiales personalizados
= Resultados de freido parejos

T ) ) = Disponible en diversas longitudes y anchuras de freido
= Facil limpieza, se puede retirar la unidad de transporte y

de calentamiento sin necesidad de herramientas = Disponible con o sin banda transportadora de alimen-

tacion
» Disponible en diversas longitudes y anchuras de freido ) ) )
= Amplia gama de accesorios para productos de diversas

= Ideal para productos tales como bolitas de queso, f .
ormas y tamafos

rosquillas, churros, roscones, etc..

Detalles técnicos DLA 300-1 DLA 300-2 DLA 300-3
Longitud 1450 mm 2200 mm 2900 mm
Anchura 590 mm 590 mm 590 mm
Altura (borde superior del 870 mm 870 mm 870 mm
contenedor de grasa)

Peso sin carga ca. 54 kg ca. 100 kg ca. 135 kg
Voltaje 230V/400V/N/PE/50Hz 230V/400V/N/PE/50Hz 230V/400V/N/PE/50Hz
i?)ff{;‘da (calentador y 9,5 kW 18,5 kW 27,5 kw
Volumen de llenado max. 49 Liter max. 99 Liter max. 150 Liter
Anchura util 285 mm 285 mm 285 mm
Longitud de freido 850 mm 1600 mm 2400 mm
Tiempo de freido 18 sek. ... 6 min 55 sek. ... 12 min 55 sek. ... 11 min
Spggﬁgfogn:)ﬂg;? de los max. 5,5 cm max. 5,5 cm max. 5,5 cm
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