


Riehle

vt Sichere Produktion bei
ﬁ minimalstem Platzbedarf

BENEFITS

Intensives und gleichmaliges Belaugungsergebnis durch zwei
Laugenvorhange PLUS patentierter WP Riehle Laugendusche

Die einstellbare Heizung verhindert das Absinken der Laugen-
temperatur und sorgt fur kontinuierlichen Glanz und schéne
Brdune durch die gesamte Produktionszeit

Computersteuerung fur einstellbare Produktionsgeschwindigkeit
Leicht zu reinigen, Motor und Pumpe sind wartungsfrei

Geringer Platzbedarf, Einlauftisch abnehmbar, Auslauftisch
abklappbar

OPTIONEN

= Bestreuungsvorrichtung mit Burstenwalze, stufenlos regelbar
fur verschiedene Streuguter

m Tuchstander fur Belaugungsticher, V-Ausfihrung
= Garticher (auch mit Einteilung)
= Ardometer zur Laugenkonzentrationsmessung

BELAUGUNG SAMTLICHER LAUGENGEBACKE IN
HOCHSTER QUALITAT

Blechmal 580 x 780 mm | 580 x 980 mm
Lange 2.100 mm 2.500 mm
Lange in Ruhestellung 1.500 mm 1.750 mm
Hohe mit Salzer 1.385 mm

Hohe ohne Salzer 1.270 mm

Breite 795 mm
Leer-Gewicht ca. 180 kg a. 185 kg
Spannung 3-ph 3x230 V/400 V/N/PE/50 Hz
Leistung 3-ph 5,1 kW/7,5 A
Laugendusche ja
Laugenvorhange,

zusdtzlich 2

Inhalt Laugentank 100 Liter
Laugentankheizung ja
Laugenfillstandsanzeige ja
Salzervorbereitung ja

Salzer optional
Kippvarrichtung fur )

Brotchen Ja
Computersteuerung ja
Wartungsanzeige ja

EE%EI WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
Heinrich-Rieger-Str. 5 | 73430 Aalen

Tel. +49 7361 5580-0 | Fax +49 7361 5580-2281

info@riehle.de | www.wp-riehle.de

A

g;%r
i




