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Dicht schlieBender WP RIEHLE-Volumen-Deckel
fur groere Gebackvolumen bei gleicher

Finwaage

Langere Fettlebensdauer durch getaktete Aufheizung

geringster Energieverbrauch und gleichbleibende
Temperatur durch direkte Heizung im Ol

geringste Fettaufnahme durch gleichbleibende

Temperatur

Gasdruckunterstitzter manueller Backkorb-Lift

Optionaler Garraum mit
integriertem 2-Liter Wassertank
Optionaler Ol-Ablassfiltertank mit
Ruckspilpumpe

Als Vario Station mit 2 Geraten und

gemeinsamem Mitteltisch
erhaltlich

Wendekorb und Kipptrégel (je 4- und
6-reihig)
Niroschragen (16,18 und 20 Ablagen)

Flacher Backkorb mit Niederhalte
deckel zum unter getauchten
Backen

Spritzkuchenblech
umfangreiches Zubehor erhaltlich

Yenn,

Die Backwaren
Wefden mitte\s
W-Blech auf Rol-

lenV

om seit\icheﬂ

Ablaufwagen

abgeholt.

TECHNISCHE DETAILS GroBe 36

Lange: 1600 mm 2000 mm 2400 mm
Breite 990 mm 990 mm 990 mm
Leer-Gewicht Standgerdt a. 125 kg ca. 135 kg ca. 145 kg
Leer-Gewicht Schrankgerat ca. 156 kg ca. 178 kg a. 223 kg

Spannung 230 V/400 V-50 Hz | 230 V/400 V-50 Hz | 230 V/400 V-50 Hz
Leistung:

Heizung 3-ph 6,0 kw 7,5 kW 9,0 kw
Garraumheizung 3-ph 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kw
Anschluss CEE 400 V16 A CEE 400 V16 A CEE 400 V16 A
Fullmenge 341/31 kg 421/39 kg 49 1/46 kg
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